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Nu Media Elzbieta Jazdzewska oraz Powiat Mrggowski realizujg w partnerstwie projekt ,,Smak zdrowia - nowoczesne
ksztatcenie w gastronomii” w ramach programu regionalnego Fundusze Europejskie dla Warmii i Mazur 2021-2027
wspotfinansowanego ze Srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus.

Celem projektu jest unowoczesnienie oferty ksztatcenia w zawodzie technik zywienia i ustug gastronomicznych na
potrzeby pracodawcéw z regionu w Zespole Szkét nr 2 w Mragowie poprzez zmiane metod i tresci ksztatcenia,
doposazenie placéwki oraz zwiekszenie kompetencji/kwalifikacji zawodowych nauczycieli(1M/3K) oraz uczniéw
(16M,24K) poprzez organizacje kurséw i szkoler powigzanych z profilem ich ksztatcenia oraz stazy uczniowskich u
lokalnych przedsiebiorcéw w okresie od 1.04.25r. do 28.02.27r.

PROJEKT OBEJMIE WSPARCIEM:
- szkote prowadzaca ksztatcenie zawodowe: Technikum nr 1 wchodzgce w sktad Zespotu Szkét nr 2 w Mragowie

- 40 ucznidéw i uczennic uczacych sie w Technikum nr 1 wchodzace w sktad Zespotu Szkét nr 2 w Mraggowie na
kierunku Technik zywienia i ustug gastronomicznych

- 4 nauczycieli i nauczycielek ksztatcenia zawodowego uczacych w Technikum nr 1 na ww. kierunku

PROJEKT ZAKLADA:
- unowoczes$nienie oferty ksztatcenia w zawodzie technik zywienia i ustug gastronomicznych
- modernizacje kierunkéw ksztatcenia

- wsparcie dla uczniéw branzy gastronomicznej prowadzgce do zdobycia umiejetnosci zawodowych w formie szkolen z
zakresu:

. Zdrowie na talerzu New cuisiner

- "Fit Cake”

- Szkolenie z kuchni wegetarianskiej obejmujacej zero-waste
- Desery:monoporcje

- Oszczedne techniki gotowania w kuchni polskiej

- Kulinarne skarby Warmii i Mazur

- Mistrzowie tortéw (wypiek i dekoracja tortéw)



- wsparcie nauczycieli dajgce mozliwos¢ nabywania umiejetnosci zawodowych poprzez realizacje szkolen z zakresu:

- Zdrowie na talerzu New cuisiner

- "Fit Cake”

- Szkolenie z kuchni wegetarianskiej obejmujacej zero-waste
- Nowoczesne desery - monoporcje

- Techniki gotowania w nowoczesnej kuchni polskiej

- Studia podyplomowe: Zywienie cztowieka i dietetyka

- wysokiej jakosci staze uczniowskie u regionalnych pracodawcéw dla 12 ucznidéw i uczennic

ZAtOZONE REZULTATY PROJEKTU:

- Liczba przedstawicieli kadry szkét i placéwek systemu oswiaty, ktérzy uzyskali kwalifikacje po opuszczeniu programu:
30s6b

- Liczba ucznidw, ktérzy nabyli kwalifikacje po opuszczeniu programu: 35 oséb
- Liczba zrealizowanych godzin stazu uczniowskiego: 1800 godzin

- Modyfikacja Programu nauczania zawodu technik zywienia i ustug gastronomicznych.

Warto$¢ projektu: 852 749,45 zt
Wysokos$¢ wktadu Funduszy Europejskich: 767 063,09 zt
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